El producte fresc dels camps del Parc Agrari
del Baix Llobregat potencia el sabor de les
acurades propostes gastronomiques dels
restaurants de la xarxa El Prat, degusta’l.

No deixeu de tastar els plats amb Carxofa Prat
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Es el pollastre autdcton del delta del Llobregat. L'dnic
pollastre de I'Estat espanyol amb denominaci¢ Indicacié
Geografica Protegida (IGP) que atorga la Unid Europea als
millors aliments.

De carn fina, melosa i amb un gust intens i persistent. Un
sabor que evoca els pollastres d’abans.

La Carxofa Prat
La carxofa és la verdura més emblematica del Prat, amb una
llarga tradicié de conreu al municipi. La terra i el microclima
del delta del Llobregat li confereixen frescor, qualitat i valor
nutricional. Un sabor reconegut pels més exigents.
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Xarxa de restaurants amb producte local de qualitat. Tasta’ls!
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', Xarxa de restaurants
~ -« ] @mb producte local de qualitat

@ Restaurant Cal Ramon © Restaurant El Cortijo (D Restaurant Ona Nuit

Tel.: 9337099 12 Tel.: 93 3793554 Tel.: 93 478 50 12 / tancat
/tancat dg. nit ds. migdia
e Marisqueria )
Capitan Garfio o Restaurant La lluna @ Restaurant Pati Blau
Tel.: 9337097 41 enuncove Tel.: 93 478 77 31 /tancat
/tancat dg. nit Tel.: 9337038 52 ds. niti dg. nit
/tancat dg. nit
e Restaurant Casa Alcaide @ Restaurant Rustic & Co
Tel.: 93 379 10 12/ tancat dg. o Restaurant Mar Tel.: 93 370 14 03 /tancat dg.
i Muntanya
@ Restaurant Celler AlliOli  Tel.9347834 23 (P Restaurant Sinfonia
Tel: 9337903 49/tancatds.  /tancatdg. nit (Hotel Ciutat del Prat)
nit i dg. nit Tel.: 93378 83 33
0 Restaurant
© Centric Gastrobar Mesén Galicia (D Restaurant La Sal
Tel.- 93379 56 00 Tel.: 93 478 10 14/ tancat (Hotel Renaissance)
ds. nitidg. Tel.: 93 378 32 00

PARC DE NEGOCIS
MAS BLAU II

Altres restaurants d’interes amb producte local

(D Restaurant CalPauBaré  @@) Restaurant ElRegust  ¢§) Restaurant Onuba
Tel.: 9347864 71 Tel.: 9347832 71 Tel.: 93479 10 20
/tancat ds. tot el dia i dg. nit /tancat ds. niti dg. nit
Restaurant Guijarro
@ Restaurant Catalunya Tel.: 93 37941 55 @ Restaurant el Porxo
i Arag6n /tancat dg, nit de la Maria
E I P y b fo I Tel.: 93 370 22 50 . el Tel.: 93 478 96 87 / tancat dg.
t t ’
rat n o s a ca a I n s q u e n o e ta Stes ° : ftancate @ T::sgglgl;a[;los 33 o @ Restaurant del Parc
: Q Casa Ramén /tancat dg. nit Tel: 93370 60 08
N . . oo i Tel.- 9337903 81 i
Al Prat podras gaudir d'uns espais naturals privilegiats amb una @ Restaurant LaMoreneta () Celler Txapé
. . .« . . . .. . Restaurant De Repente Tel.: 93 379 62 60 Tel.: 93 378 96 34
gran diversitat d’espécies. Pero si el vols coneixer de veritat, no Tel: 93 178 13 27 /tancat dg. it @ i
pots deixar de tastar la seva cuina amb productes autoctons de D Restourantgolile @ Restaurant Lo Naranjos ™ Tl 34705200
qualitat com ara la Carxofa Prat i el Pollastre Pota Blava. @ RestaurantE1 Gall ftancatdg.ni @ Restaurante Mercat
La Gallina @ Restaurante (Hotel Alfa Aeroport)
Tel.: 9337899 38 Mediterraneo Tel.: 93 336 25 64 / tancat dg.
(Hotel Tryp Barcelona)
Tel.: 93378 1000




CUINA AMB PRODUCTE LOCAL DE QUALITAT

El Prat, degusta’l és un segell
que distingeix els restaurants
del Prat que elaboren plats amb
producte local de qualitat. Aquest
producte, que arriba ben fresc
dels camps de I'entorn del Prat,
arrodoneix les acurades propostes
gastronomiques dels restaurants
de la xarxa El Prat, degusta’l.
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Descobreix els restaurants
de la xarxa El Prat, degusta’l

* CAL RAMON
Bones tapes, assortit d’'ibérics, bona carn i bon peix.
Sempre amb propostes interessants de plats cuinats
amb producte local de qualitat.

No et perdis: el rod6 de pota blava amb trompetes
de la mort i pernil ibéric.

C. Pablo Neruda, 56 / Tel.: 93 370 99 12
www.calramon.es

CAPITAN GARFIO

Degusta el millor peix i marisc del Prat. Plats
d’elaboracié acurada que mantenen sempre el sabor
del producte original. Sempre hi trobaras propostes
amb producte local de qualitat.

No et perdis: I'arros del Delta amb pollastre pota blava
i verdures del Parc Agrari.

Carretera de la Marina, 105/ Tel.: 93 370 97 41
www.elcapitangarfio.net

CASA ALCAIDE
Bona cuina de mercat amb 'experiencia
d’'un restaurant centenari.

No et perdis: el pota blava amb carxofes

a l'estil casa Alcaide.

C. Nicolas Maria Urgoiti, 16 / Tel.:93 379 10 12
www.casaalcaide.com

CELLERALLIOLI
Restaurant tradicional, amb més de 40 anys
d’historia, especialitzat en carns i peix a la brasa.

No et perdis: el rostit de pota blava i les carns de caca.
C. Ferran Puig, 36/ Tel.: 93 379 03 49

CENTRIC GASTROBAR
Un nou concepte que uneix gastronomia,
cultura, responsabilitat social i ambiental.

No et perdis: I'arros DO del delta de I'Ebre
amb pota blava i bolets.

Placa Catalunya, 39-41/Tel.: 93 379 56 00
www.centricgastrobar.com

LALLUNAEN UN COVE

Cuina catalana amb productes seleccionats del seu
propi hort. Amb un especial protagonisme dels plats
de pollastre pota blava.

No et perdis: el milfulls de pota blava i carxofa Prat.
C. Frederic Soler, 48 / Tel.:93 370 38 52
www.lallunaenuncove.com

&= * EL CORTIJO

Restaurant emblematic i historic del Prat, on podras
assaborir el millor pernill ibéric de gla i triar entre un
gran assortit de tapes i carns a la brasa.

No et perdis: el rod6 de pota blava amb foie.
C. Estany de la Magarola, 5-7 / Tel.: 93 379 35 54
www.mesoncortijo.com

MAR | MUNTANYA

Plats elaborats i tradicionals per celebrar ocasions
especials o simplement fer-li un regal al teu paladar.
Sempre amb la garantia del millor producte local.

No et perdis: la cassoleta mar i muntanya.
Av. Sarajevo, 12 / Tel.: 93 478 34 23
www.restaurantmarimuntanya.com

MESON GALICIA

Les millors receptes i els millors productes de Galicia
i del Prat perqué els comensals gaudeixin del plaer
d’'un bon menjar.

No et perdis: pota blava amb escamarlans i bolets.
C. Matagalls, 3/Tel.: 93 478 10 14
www.mesongalicia.com

ONA NUIT

Cuina mediterrania de mercat amb tocs creatius amb
una bona base de producte fresc i local de temporada.
Sempre en constant experimentaci6 per sorprendre tots
els teus sentits.

No et perdis: confit de pota blava amb
estofat de bolets i porro.

C. Joan Cirera i Pons, 13-15/Tel.: 93 478 50 12
www.onanuit.com/agenda

PATI BLAU
Cuina tradicional amb plats elaborats
amb el millor producte local.

No et perdis: el pota blava rostit i el capipota.
C. Esplugues, 49/Tel.:93 478 77 31

RUSTIC & CO

La llum, la musica i la decoracié sén la font d’inspiraci6
de la seva cuina. Una cuina moderna i actual que ens
delecti amb plats sinuosos i saborosos. Cada nit és una
vetllada per recordar.

No et perdis: laminat I'alberginia farcit de pota blava
confitat, poma i salsa d’eri¢cé de mar.

C. Castella, 33/ Tel.:93 370 14 03
www.rusticrestaurant.com

SINFONIA (HOTEL CIUTAT DEL PRAT)

D’ambient refinat i acollidor, al restaurant Simfonia es
pot assaborir una extensa gama de plats inspirats en la
cuina mediterrania amb tocs d’avantguarda i amb les
especialitats propies de cada temporada.

No et perdis: pota blava amb gambes de Roquetes.
Av. Remolar, 46 / Tel.: 93 378 83 33
www.salleshotels.com

LA SAL MARINA (HOTEL RENAISSANCE)
Cuina mediterrania i espanyola, amb influéncies de la
regio, elaborada amb el producte més fresc del mercat.

No et perdis: mar i muntanya amb pota blava

i carxofa Prat.

PI. de la Volateria, 3 (Mas Blau) / Tel.: 93 378 32 00
www.marriott.com

* Imatges de la Campanya Mar¢ Gastrondmic 2012,
cedides per AGT i realitzades per VAMACA.



